KAMADGO

keramicky gril KAMADO MAMUT

DULEZITE upozornéni!

Neodtrhavejte Eernou filcovou izolaéni pasku ani ze spodni zakladni ¢asti ani z vika grilu. Paska slouZi jako tésnéni.
PFi montazi grilu zkontrolujte tésnost pantl a svornikd — Sroubd.
Pravidelné je promazavejte lehkym stroj. olejem. Utazeni ma byt pravidelné kontrolovano a v pfipadé potfeby pfitazeno.

VAROVANI: NIKDY NEPOUZIVEJTE JAKEKOLI PODPALOVACiI POMOCNE TEKUTINY K PODPALENi V KAMADO GRILU.
Keramicky material KAMADO grilu ma absorpcni schopnost a mohl by nasat podpalovaci tekutinu, ¢imz by ovlivnil chut a vini
pokrmu. Samoziejmé takto ,poSkozeny” gril by ztratil okamzité zaruku, protoze by byl nenavratné poskozen.
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Instrukce pro zapaleni uhli v keramickém grilu KAMADO:

¢ Otevrete viko a popelnikova dvifka oteviete na maximum.

* Dejte na rost 2-3 kousky pfirodniho podpalovace.

e Nasypte cca 4 — 6 cm kvalitniho dfevéného uhli na podpalovac.

e Zapalte podpalovac na 4 — 5 mistech.

¢ |dealni je pouzit elektricky podpalovac na dfevéné uhli.

* Kdyz je uhli rozzhaveno, zavrete viko.

e Horni otvor zatim nechte otevieny bez ,poklicky*“, eventualné otevrete litinovou ,poklicku“ na maximum. Popelnikova dvifka
zUstavaiji zcela oteviena. Tah popelnik-vrchni otvor je maximalni.

® Zhruba za pét minut bude uhli hofet. Pokud nedate plnou vrstvu uhli hned na za&atku, tak nyni doplnit na urovern 4 — 6 cm nad
priduchy (kulaté otvory v bo¢ni sténé spodni ¢asti).

e Kdyz teplomér dosahne cca 300-350 °C, redukujte tah vzduchu pomoci regulaniho kominku (&erna litinova pokli¢ka s otvory)
a dvifek popelniku. Obvykla doba: cca 10 minut. Stejnym zplsobem upravujete teplotu podle potfeby a druhu potravin.
Nejobvyklejsi: ponechat otvor %2 - 1 cm u pokli¢ky i popelnikovych dvifek. Neni tfeba dodrzovat — zalezi na Vasem zpusobu
pFipravy. Cim vic otevfete otvory, tim vy$si teploty dosahnete.

* Pozn. v pfipadé velmi rychlého zapaleni teplota vysko&i na cca 300-350°C velmi rychle (jde jen o horky vzduch) a sama pak
zacne klesat bez pouziti regulaéniho kominku. Postupem doby opét vystoupa na pozadovanou teplotu.

¢ Po ukonéeni pripravy jidla zavfete oba priiduchy, aby se uhasil ohen. Zbytek nevyhorelého uhli pouzijte na dal$i grilovani.

* Na uhaseni nepouZivejte vodul!
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